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HOCHMOOR-CHAS - HART, MILD-WURZIG

Die einzigartige Pflanzen- und Krduterwelt des Ricken Kategorie:
Hochmoors, das 800 Meter iber Meer liegt, ist die Basis fir Lagerung:
die besondere ,Hochmoor-Milch“. Sie fihrt zu einer

Reifungsdavuer:
besonderen Milchfettzusammensetzung, welche ihrerseits fir °

den besonderen, herben Geschmack des Kdses verantwortlich Geschmack:
ist. Die besondere Hochmoor-Kréutersulz, welche aus Krdutern Festigkeit:
des Hochmoors hergestellt und wdhrend der Lagerung von Milch:
Hand auf den Kd&se geschmiert wird, rundet diesen Behandlungsart:
besonderen Geschmack ab. Die Lagerung auf Fichtenholz im Form:
feuchten Keller erméglicht schliesslich einen besonders guten .
Feuchtigkeitsaustausch mit der Kdseoberfléiche und fihrt zu Hahe:
einer wundervoll geschmeidigen Konsistenz des Kdses. Gewicht:
Rinde:

Konfektionierung:
Nd&hrwert (kJ):
CKENR,

< \x~ Néhrwert (keal):
é ; Fett in Trockenmasse:
DR Wasser im fettfreien Kase:
0 m G-

&

HOCHMOOR CHAS

HERB. HOLZGELAGERT. HANDGESCHMIERT.

Hartkdse

Im feuchten Kéasekeller

> 5 Monate

mild-wirzig

Hartkése

Kuhmilch, Herkunft Schweiz
mit Rohmilch

rund, Laib, 60cm Durchmesser
9-12cm

33-36 kg

natirliche Schmierebildung
mit Kr&utersulz behandelt
Laib, etikettiert
1650kJ/100g

397keal /1009

min. 48%, max. 52%

min. 50%, max. 54%

UNSER GANZES KASESORTIMENT FINDEN SIE AUF WWW.LIECHTI-KAESE.CH
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